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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Fare for elektrisk sted
Undladelse af at falge dette rad kan medfare
elektrisk stad eller dedsfald.

e Brug ikke en revnet eller gdelagt

}Ilm kogeplade. Hvis kogepladens overflade gar
i stykker eller revner, skal du straks slukke

‘ for produktet pa stikkontakten (veegkontakt)
og kontakte en kvalificeret tekniker.

« Sluk for produktet for rengoring eller
vedligeholdelse.

A ADVARSEL!

Brandfare

Undladelse af at falge dette rad kan medfaore
alvorlige forbraendinger eller dedsfald.

« Uovervaget madlavning pa en kogeplade

med fedt eller olie kan vaere farligt og
medfgre brand.

€ 2

- Forseg aldrig at slukke ild med vand. Sluk
for produktet. Tildeek flammen, f.eks. med
et 1&g eller et brandteeppe, eller brug en
pulver- eller skumslukker.

« Opbevar ikke genstande pa kogeflader.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Risiko for varme overflader

Undladelse af at falge dette rad kan resultere i
forbraendinger og skoldninger.

« Under brug bliver tilgeengelige dele af
dette produkt sd varme, at de kan forarsage
forbreendinger.

- Lad ikke kroppen, tgj eller andre ting end
egnede kogegrej komme i kontakt med det
kogepladen, for overfladen er kold.

- Efterlad aldrig metalgenstande (f.eks.

kakkenredskaber) eller tomme gryder eller
H pander pa kogepladen, da de kan blive
il varme meget hurtigt.

« Pas pa: Magnetiserbare metalgenstande,
der baeres pa kroppen, kan blive varme
i neerheden af kogepladen. Guld- eller
solvsmykker pavirkes ikke.

« Hold b@rn pa afstand.

- Handtag pa gryder og pander kan veere
varme at r@re ved. Kontroller, at handtag
ikke haenger ind over andre teendte
kogezoner. Hold handtag uden for barns
raekkevidde.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Risiko for at skeere sig

Hvis du ikke er forsigtig, kan du komme til
skade.

& « Den barberbladsskarpe klinge pa en
l

kogepladeskraber er blotlagt, nar
beskyttelsesdaekslet er trukket tilbage. Veer
meget forsigtig, og opbevar den altid sikkert
og uden for barns raekkevidde.

A ADVARSEL!

Sundhedsfare

Undladelse af at falge dette rad kan medfare
dadsfald.

« Dette produkt overholder de
elektromagnetiske sikkerhedsstandarder.
((Qll

Personer med pacemakere eller andre
elektriske implantater (som f.eks.
insulinpumper) skal imidlertid radfere

sig med deres laege eller producenten af
implantatet, for dette produkt tages i brug,
for at sikre at implantaterne ikke pavirkes af
det elektromagnetiske felt.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

LZAS OG GEM DENNE VEJLEDNING

ADVARSEL!

Folg de vigtige sikkerhedsanvisninger herunder for at reducere risikoen for brand,
tilskadekomst eller beskadigelse under brug af produktet. Lzes hele vejledningen, for du
bruger produktet.

Installation

Pak kogepladen ud af emballagematerialerne.

Kontroller, at produktet er installeret korrekt og jordforbundet af en autoriseret elektriker.
Hvis der findes en skuffe under et indbygget apparat, skal du sgrge for, at afstanden
mellem skuffens indhold og apparatet er stor nok (2 cm) til at give korrekt ventilation.

Generel anvendelse

Dette husholdningsapparat er udelukkende beregnet til tilberedning af mad og udelukker
enhver anden brug i hjemmet, kommercielt eller industrielt.

Fjern alle etiketter og selvklaebende materialer fra det keramiske glas.

Apparatet ma ikke aendres eller ombygges.

Efterlad aldrig produktet uden opsyn, nar det er i brug. Overkogning forarsager reg og
fedtspild, der kan anteende.

Brug aldrig produktet som arbejdsplads eller opbevaringsunderlag.

Beer korrekt bekleedning — brug aldrig lgstsiddende eller haengende tgj under

brug af produktet.

Efterlad aldrig genstande eller redskaber pa produktet.

Placer eller efterlad ikke magnetiserbare genstande (f.eks. kreditkort, hukommelseskort)
eller elektroniske enheder (f.eks. computere, smartphones) i naerheden af produktet, da
disse ting kan blive pavirket af dets elektromagnetiske felt.

Opbevaring i eller pa produktet — braendbare materialer ma ikke opbevares pa kogepladen
eller i neerheden af overfladeenheder.

Placer eller henlaeg ikke aluminiumsfolie pa kogepladen.

Brug aldrig produktet til opvarmning af rummet.

Brug ikke vand ved fedtbrande - kveel ilden eller flammen, eller brug en

pulver- eller skumslukker.

Brug kun tgrre grydelapper - vade eller fugtige grydelapper pa varme overflader kan
resultere i forbraendinger fra damp. Lad aldrig grydelapperne rgre varmeelementerne. Brug
ikke et handklzede eller en anden klud.

Sluk altid for kogepladen efter brug som beskrevet i denne vejledning (dvs. ved hjeelp af
teend/sluk-knappen).

Du ma ikke forvente, at gryderegistreringsfunktionen slukker for kogezonerne, nar du
fjerner gryderne.

Brug ikke en damprenser til rengering af kogepladen.

Placer eller tab ikke tunge genstande pa kogepladen.

Brug ikke pander og gryder med takkede kanter, da dette kan ridse glasset.

Sta ikke pa kogepladen.

Brug ikke skuremidler eller andre skrappe/slibende rengeringsmidler til renggring af
kogepladen, de kan ridse kogepladens overflade.

Brug ikke kogepladen ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem.



SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

Brug ikke en gdelagt kogeplade. Hvis kogepladen er revnet, kan rengaringsmidler og
spildte vaesker treenge ind i kogepladen og skabe risiko for elektrisk st@d. Kontakt straks en
autoriseret tekniker.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages. En kort tilberedningsproces skal
overvages kontinuerligt.

Borns sikkerhed

Lad ikke bgrn lege med produktet eller sidde, sta eller klatre pa det.

Opbevar ikke genstande af interesse for barn i skabe over produktet. Bern, der klatrer op
pa kogepladen, kan komme alvorligt til skade.

Lad ikke bgrn veere alene eller uden opsyn i det omrade, hvor apparatet er i brug. Barn
under 8 ar skal holdes vaek fra apparatet, medmindre de er under konstant opsyn. Dette
produkt kan bruges af bgrn fra en alder pa 8 ar samt af personer med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale kapaciteter eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis

de overvages eller instrueres i brugen af dette produkt pa en sikker made og forstar
risiciene i forbindelse hermed. Renggring og vedligeholdelsesopgaver ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn.

Rengoring

Rengar kogepladen med forsigtighed - hvis der bruges en vad svamp eller klud til at
fierne spild pa et varmt kogeomrade, skal du passe pa ikke at breende dig pad damp. Nogle
rengaringsmidler kan danne skadelige dampe, hvis de anvendes pa en varm overflade.

Service

Ingen dele af produktet ma repareres eller udskiftes, medmindre dette anbefales specifikt

i denne brugervejledning. Al anden form for service skal udferes af en autoriseret Fisher &
Paykel-servicetekniker eller kvalificeret person.

Hvis stramforsyningskablet er beskadiget, ma det kun udskiftes af en autoriseret tekniker.
Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, viser det en alarmkode: Notér ferst alarmkoden (se
afsnittet "Fejlkoder" i denne vejledning), og kontakt derefter dit autoriserede servicecenter
eller kundeservice for at fa service. Brug ikke apparatet, fer det er blevet repareret af en
autoriseret Fisher & Paykel-tekniker.

Standardkrav

Denne induktionskogeplade genererer og anvender ISM-frekvensenergi, der opvarmer
kogegrej ved hjeelp af et elektromagnetisk felt. Den er testet og i overensstemmelse med
afsnit 18 i FCC-reglerne for ISM-udstyr. Denne induktionskogeplade opfylder FCC-kravene
til minimering af interferens med andre enheder i boliginstallationer. Induktionskogeplader
kan forarsage interferens med tv- eller radiomodtagelse. Hvis der opstar interferens, skal
brugeren fors@ge at afhjeelpe interferensen ved at:

* Flytte radioens eller tv'ets modtagerantenne

* @ge afstanden mellem kogepladen og modtageren.

¢ Tilslutte modtageren til en anden stikkontakt end induktionskogepladen.

Cybersikkerhed

Dette produkt holder et cookie-ID, der kan afslgre loginoplysninger inden for de
sidste 24 timer. En nulstilling til fabriksindstillinger skal udfgres for at fijerne alle data
for bortskaffelse.



PRODUKTOVERSIGT

Vejledende kogepladelayout med primaere og ekstra induktionsmoduler, emfang og teppanyaki.

Funktioner og tilbehar

1 Tilleegsinduktionskogeplade Betjeningspanel til kogeplade

2 Tilleegsemfang (nedtraek) Kogezoner

3 Teend/sluk-knap Teppanyaki-kogeplade

0w N o u

4  Primaer induktionskogeplade Temperaturfoler
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BETJENINGSPANEL

Betjeningspanel

1

Bergringsskaerm

Bruges til at betjene kogezoner, emfang og indstillinger.

2 Menu Tryk for at f& adgang til yderligere funktioner og indstillinger.
3 Kogezoneveelgere Tryk for at veelge kogezoner og justere zoneindstillinger.
4 Indikator for Lyser, nar en opdatering er tilgeengelig.
opdateringer
5 Wi-fi-indikator Lyser, nar wi-fi er tilsluttet.
6 Emfang Tryk for at f& adgang til betjening og indstillinger for emfanget.

1



MENU

J 3

TEMP
SENSOR SETTINGS

Menu
TIMER Q Brug timeren til at holde styr pa tilberedningstider. Du kan
¥ bruge den nar som helst, ogsa selvom du ikke bruger nogen
kogezoner.
LAS N Las betjeningspanelet for at forhindre utilsigtet brug. Nar lasen
] . .
er aktiveret, reagerer knapperne ikke, og kogepladen taendes
ikke.
Tryk og hold knappen ﬁ nede for at lase op.
TEMPERATURFQLER Brug temperaturfgleren til at overvage tilberedningen eller

give dig besked, nar en bestemt temperatur er naet.

INDSTILLINGER

Skift indstillinger, s& de passer til dine praeferencer, eller opret
en wi-fi-forbindelse. Se "Wi-fi-forbindelse".
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ZONE ANBEFALINGER

Primaere kogeplademodeller

CI905DTTB1 CI1392DTTB1
CI905DTTG1 CI392DTTG1
Cl764DTTB1 Cl604DTTBI1
ClI764DTTG1 Cl604DTTG1
ANBEFALET MINIMUM
ZONE ZONE DIAMETER MAGT POWER BOOST
PANEST@RRELSE
Smartzone: 220x184mm 2100 W 3700 W* 120mm
1
Brobygget Smartzone 3700 W - R 250mm
Indre zone: 180mm 1850 W 3000 W* 125mm
2
Dobbelt zone: 260mm 2600 W 5500 W* 250mm
3 260mm 2600 W 3700 W* 180mm
4 145mm 1400 W 2200 W* 120mm

* Maksimal output, nar den er indstillet til Power Boost
** Power Boost er ikke tilgeengelig, nar kogezoner er brokoblet.



ZONE ANBEFALINGER

Ekstra kogeplade modeller

CIT392DX1 CIT302DX1 Cl1392DB1/ G1
CI302DB1/ G1
ANBEFALET MINIMUM
ZONE ZONE DIAMETER MAGT POWER BOOST
PANEST@RRELSE
1 267x416mm 1400 W - -
2 193x416mm 1400 W - -
Smartzone: N
. 220x184mm 2100 W 3700 W 120mm
Brobygget Smartzone 3700 W S 250mm

* Maksimal output, nar den er indstillet til Power Boost

** Power Boost er ikke tilgeengelig, nar kogezoner er brokoblet.
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SADAN BRUGES INDUKTION

Loft altid kogegrejet, nar det skal flyttes rundt pa kogepladen, da glasoverfladen eller
kogegrejet kan fa ridser, hvis det skubbes.

Sarg for, at kogegrejet placeres inden for kogezonens markeringer. Varmt kogegrej, der
placeres langs fronten af kogepladen, kan fa betjeningselementerne til at overophede.

Til starre kogegrej anbefaler vi at bruge de bageste zoner eller parrede zoner.
Se"Tilberedningsmuligheder" oplysninger om parring.

1. Placer kogegrejet pa
kogezonen, og veelg den
tilsvarende zone pa displayet.

10:
2. Brug knapperne til at indstille
et effektniveau. Veelg O for at
slukke for kogezonen.

{'31234567898

:25

3. Tryk pa : for at fa adgang
til tilberedningsmulighederne.
Fa mere at vide i
"Tilberedningsmuligheder".

15



KOGEGREJ

Egnet kogegrej

Brug induktionsegnet kogegrej med en glat, flad bund og starrelse omtrent som kogezonen for
at sikre optimal ydeevne.

Induktionsegnet kogegrej, der har en magnetisk base eller kerne:

e Rustfrit stal e Emaljeret stal
¢ Karbonstal * Emaljeret stgbejern
¢ Stgbejern e Aluminium og kobber med

magnetiserbar bund.

Hvis kogegrejet ikke er egnet eller ikke registreres, blinker L pa skaermen.

) Hurtigste varmeydelse

Hgajt magnetisk indhold giver et
ensartet varmeomrade pa hele
bunden og op ad pandens sider.

Gennemsnitlig varmeydelse

Mellemstort magnetisk indhold
reducerer varmezonen og resulterer
i langsommere opvarmning.

Langsom varmeydelse

Begraenset magnetisk indhold
resulterer i meget langsom
opvarmning.




TILBEREDNINGSMULIGHEDER

Tilberedningsmulighederne tilbyder funktioner og betjeningselementer til specifikke kogezoner.
Zoneoversigten viser, hvilken kogezone der er ved at blive justeret. Tryk pd [ ][] eller X for
at vende tilbage til betjeningspanelets startskaerm.

BOOST

Varm ved mere end maksimal
effekt i op til 10 minutter. Ideel
til hurtig kogning af vand. Ikke
muligt pa parrede zoner.

TZAND/SLUK-KNAP

Sluk for valgt zone, og annuller
zoneindstillinger.

ZONE-TIMER

Indstil en individuel timer for den
valgte kogezone. Dette slukker
ikke kogezonen.

17



TILBEREDNINGSMULIGHEDER

Ll |

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 2 35 4 5 6 7 8 9

) &3]

1 2 35 4 5 6 7 8 9

TEMPERATURFQLER

Bruges til at overvage
temperaturen i en bestemt
kogezone, give dig besked, nar
den nar en bestemt temperatur,
eller justere zoneindstillingerne
for at holde vaesker ved en
bestemt temperatur.

SMARTZONE-PARRING

Kombiner de forreste og bageste
kogezoner for at skabe en

stor kogezone med en enkelt
temperaturkontrol. Ikke muligt,
hvis en zone allerede er i brug.

TILBERED EFTER METODE

Fa adgang til guidede
madlavningsfunktioner

0g specialfunktioner som
SOUS VIDE, POCHERING,
SMELTNING 0g OPVARMNING.



SADAN BRUGES TEPPANYAKI

Teppanyaki-pladen giver dig mulighed for at lave mad direkte pa overfladen af hele teppanen
eller kun halvdelen, hvilket giver mulighed for ngjagtig temperaturkontrol.

Far du bruger den ferste gang, skal du renggre pladen med en fugtig klud og mildt
renggringsmiddel og derefter opvarme til 220° C i 30 minutter med parrede zoner (standard).
Lad pladen kale af, indtil H ikke laengere vises pa skaermen. Teppanyaki-pladen kan lave
kliklyde og frigive en lugt. Dette er normailt.

Nar du laver mad, skal du sgrge for at bevaege redskaberne langs teppanyaki-pladen i retning
afstalkornet.

10:25

1. Tryk for at veelge

teppanyaki. Hvis du kun vil
|| — | — bruge en enkelt zone, se

"Tilberedningsmuligheder".

10:25

i 130 2. Rul for at indstille den
gnskede temperatur .

170 180" 190

19



SADAN BRUGES TEPPANYAKI

3. Vent, mens teppanyakien
varmer op. Skeermen

skifter mellem den

aktuelle og den gnskede
temperaturunderopvarmningen.

4. Placer maden i midten af den
aktive teppanyaki-zone for at
tilberede den. Flyt tilberedt mad
til kanten af zonen for at holde
den varm.

— 10:25

— — — Keldd 5. Tryk p& OFF (SLUK) for
atslukke forteppanyaki-pladen.




SADAN BRUGES EMFANG

1. Skub let til emfangsdaekslet for
at dbne det.

Tryk pd A for at fa adgang til
emfangsindstillingerne.

2. Tryk pd © eller ® for at
justere hastigheden. Der er 5
hastigheder plus BOOST. Tryk og
hold & eller @ nede eller for at
hoppe henholdsvis til O eller til
BOOST.

3. Tryk pa {3} for at fa adgang
til indstillingsmenuen. Se
"Indstillinger for emfang" for at
fa detaljerede oplysninger om
emfanget.
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SADAN BRUGES EMFANG

4. Tryk pa © for at starte

eller stoppe timeren for
UDSKUDT SLUKNING. Tryk og hold
nede for at justere varigheden.

Hvis LINK-TILSTAND er slaet

til, starter timeren, nar de
tilknyttede zoner slukkes.

5. Tryk pd & for at
T/ANDE/SLUKKE for Link-tilstand
under tilberedningen.

6. Nedtraeksemfanget er kun
egnet til brug med tilstedende
kogezoner.

Hvis du bruger en stor gryde,
kan du vippe laget , s& dampen
ledes mod emfanget.




INDSTILLINGER FOR EMFANG

SETTINGS

®

DELAYED
OFF

SETTINGS

DELAYED
OFF

SETTINGS

DELAYED
OFF

UDSKUDT SLUKNING

Indstil, hvor leenge emfanget skal
kare, ndr UDSKUDT SLUKNING er
aktiveret, eller forbundne zoner
slukkes.

LINK-TILSTAND

Indstil emfanget til automatisk
at teende og tilpasse sig

de tilstgdende zoner, nar
kogepladen aendes, og
emfangsdaekslet er abent.

AUTOMATISK TANDING

Indstil emfanget til at teende, nar
emfangsdaekslet dbnes.
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LINK-TILSTAND

Denne funktion ger det muligt at parre kompatible Fisher & Paykel kogeplader med kompatible
Fisher & Paykel nedtraek/emhaetter. Nar den er parret, kan emhaettens lys, blaeserhastighed og
indstillinger styres fra kogepladens brugergraenseflade.

Automatisk teend/sluk:

Baseret pa indstillingerne for link-tilstand teender kogepladen automatisk blaeseren, nar en
kogezone aktiveres, og slukker for blaeseren, nar tilberedningen er feerdig. Den justerer ogsa
lyset til at taende eller slukke afhaengigt af kogepladens aktivitet og inkluderer en automatisk
slukningsfunktion for at fortsaette med at fjerne madlavningslugte efter brug.

Manuel tilsidesaettelse:

Autofunktionen kan til enhver tid justeres manuelt for at aendre blaeser- eller lysindstillingerne
i henhold til brugerens praeferencer. Disse foretrukne indstillinger kan gemmes som de nye
standardindstillinger og justeres automatisk, hver gang kogepladen taendes.

Rangehood forbindelse:

For information om, hvordan du forbinder forbindelsestilstand og emhaetten, skal du taende for
kogepladen, falge instruktionerne pa brugergraensefladen og i emhaettens brugervejledning.
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SADAN BRUGES TEMPERATURFQLEREN

Foleren giver dig mulighed for at OVERVAGE, OPNA eller FASTHOLDE en temperatur, hvilket
giver praecis temperaturkontrol. Husk at oplade den fer brug.

OVERVAGE

Placer fgleren i maden eller vaesken for at overvage kernetemperaturen.

OPNA

Placer fgleren i maden eller vaesken for at opna en fastsat kernetemperatur. Du far besked, nar
maden eller vaesken nar maltemperaturen, sa du kan slukke for kogezonen. Faleren slukker ikke
for kogezonen.

FASTHOLDE
Placer fgleren i vaesken for at holde den pa en fastsat temperatur.

10:25 =

1. Veelg en kogezone.
— I\ Tryk p& : for at f4 adgang
tiltilbberedningsmuligheder.

4 5 6 7 8 9 B

2. Tryk pa . Hold feleren
naer kogepladen, og tryk
pa CONFIRM (BEKRAFT)

for at oprette forbindelse.
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SADAN BRUGES TEMPERATURFQLEREN

26

SELECT GOAL

MONITOR REACH HOLD
TEMP TEMP TEMP

CONFIRM

3. Veelg et mal, og falg
instruktionerne pa skaermen.



LAVT STROMFORBRUG

Lavt stramforbrug reducerer kogepladens energiforbrug, nar den er i standby.

Kogepladen skifter til lavt streamforbrug efter 20 minutter uden aktive kogezoner og uden brug
af betjeningspanelet. Kogepladen starter med det samme, hvis du teender den igen inden for
20 minutters standby, men det kan tage op til 40 sekunder at taende den igen, nar den er i
tilstanden for lavt stremforbrug, medmindre den er tilsluttet wi-fi.

Kogepladen bruger mere energi, nar den er forbundet til wi-fi.

Teend/sluk for lavt stremforbrug

MENU

U & 1. Veelg SETTINGS (INDSTILLINGER)

TEMP H
SENSOR SETTINGS imenuen.

SETTINGS

DISPLAY: DISPLAY LOW POWER 2. V&lg LOW POWER MODE .
CHILD LOCK BRIGHTNESS MODE (LAVT STROMFORBRUG) 0g tilpas
indstillingerne.
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WI-FI-FORBINDELSE

Kogeplade kan forbindes til dit trddlase hjemmenetvaerk og fijernovervages ved hjeelp af appen.

Forbind kogepladen for at sikre, at den altid er opdateret med den nyeste software og de
nyeste funktioner.

Sadan ger du

e Kontroller, at dit wi-fi-hjemmenetveerk er taendt.

* Der vises en trinvis vejledning pa bade produktet og mobilenheden.
¢ Det kan tage op til 10 minutter at tilslutte kogepladen.

e Seiappen for at fa yderligere vejledning og fejlfindingshjaelp.

Pa din mobilenhed:

1 Download appen. Scan QR-koden eller besgg www.fisherpaykel.com/connect
2 Registrer og opret en konto.

3 Tilfgj produktet, og opsaet wi-fi-forbindelsen.

Sadan opretter du forbindelse til dit wi-fi-netvaerk

. @ 1. Vaelg SETTINGS (INDSTILLINGER)
TEMP .
SENSOR EENES imenuen.
SETTINGS
Conn S o U WE 2. \/zlg WI-FI CONNECT (TILSLUT

CONNECT SET TIME FORMAT TEMP

TIL WI-FI), og felg instruktionerne
pa skeermen.

24 Hour Celsius



http://www.fisherpaykel.com/connect

RENGORING

Overflader
Tor af med en fugtig klud og mildt rengaringsmiddel. Ter med en ren, fnugfri klud.

Kogepladens glasoverflade

Hvis der er behov for yderligere rengering, kan du anvende kogepladerens efter producentens
anvisninger. Vi anbefaler, at du laser betjeningselementerne, hvis du gar rent i neerheden af
dem.

Vi frardder brug af falgende rengaringsmidler, da de kan forarsage skader:

* Skuresvampe af plast eller rustfrit stal

¢ Slibemidler, oplgsningsmidler, husholdningsrengaringsmidler
e Syreholdige eller alkaliske renggringsmidler

* Opvaskemiddel til manuel opvask eller saebe

* Rengerings- eller poleringsmidler til rustfrit stal

¢ Tgjvaskemidler eller desinfektionsmidler

Fingeraftryk, meerker, metalglans og ikke-sukkerholdigt spild

Pafer kogepladerrens, og ter derefter af med en fugtig klud. Tar med en ren, fnugfri klud eller
kakkenrulle.

Overkogning, smeltning og spildt varmt sukker

Fjern dem straks med en glasskraber, men pas pa de varme overflader pa kogezonerne.

1 Las betjeningspanelet eller sluk for kogepladen.

2 Hold skraberen i en vinkel pa 30°, og skrab det spildte til et kaligt omrade pa kogepladen.
3  Tor af med en fugtig klud eller papirhandklaede.

Teppanyaki

Renger teppanyaki-pladen efter hver brug for at bevare dens udseende. Serg for at fglge
retningen af det rustfri stals korn, nar du renger eller bruger en spatel.

Mens teppanyaki-pladen stadig er varm:

1 Brug en spatel og kekkenrulle til at fierne snavs og overskydende olie.

2 Heeld 150 ml vand og et mildt rengaringsmiddel pa overfladen, og lad det traekke i
5-10minutter. Brug om ngdvendigt en spatel til at fierne genstridige rester.

3 Fjern overskydende vaeske med kokkenrulle eller en blgd klud, og ter den af.

Temperaturfoler

Vask i varmt vand med mildt renggringsmiddel, og ter grundigt med en ren klud, fgr du
opbevarer den i kassen pa et kaligt, tert sted.

* Vent med at renggre foleren til den er kglet af. Nedsaenk den ikke i koldt vand umiddelbart
efter tilberedning.
*  Ma ikke rengares i opvaskemaskinen.
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RENGORING AF EMFANGSFILTERET

Rengar filteret regelmaessigt for at opretholde optimal ydelse.

1. Abn emgfangsdaekslet.

Loft filterboksen med daekslet
for at fa adganag til filteret og
emfangshulrummet.

Rengar hulrummet med
en fugtig klud og et mildt
renggringsmiddel.

2. Fjern netftfilteret, og renger
det i varmt vand med mildt
rengaeringsmiddel eller i
opvaskemaskinen.

3. Rengor filterboksen med en
klud, i varmt vand med mildt
renggringsmiddel, for filteret
seettes pa igen og saenkes

pa plads.

Filterboksen ma ikke rengares i
opvaskemaskinen.




NULSTILLING TIL FABRIKSINDSTILLINGER

Udfar en nulstil dit apparat til fabriksindstillinger, hvis du oplever kritiske fejl, eller hvis du vil
slette dine personlige data.

1. Veelg INDSTILLINGER fra
menuen.

TEMP SENSOR SETTINGS

SETTINGS

MODULES RANGEHOOD FACTORY
LAYOUT PAIRING DEFAULT 2. Veelg
FABRIKSINDSTILLINGEN.

Appliaf

5x Connected Not paired 1
inform:

FACTORY RESET

This will reset all custom user settings to the factory default.

3. Veelg BEKRAFT.

Cloud-based information will not be affected.




FEJLFINDING

Generel anvendelse

Hvorfor teender min kogeplade ikke?

¢ Ingen strem. Serg for, at kogepladen er tilsluttet stramforsyningen, og at
vaegkontakten er taendt.

¢ Tjek kontakten, eller undersag, om der er stramafbrydelse i dit hjem eller omrade.
Hvis kogepladen stadig ikke vil teende, skal du ringe til kundeservice eller dit
autoriserede servicecenter.

Hvorfor virker betjeningselementerne ikke, nar skeermen er teendt?

¢ Betjeningselementerne er last, nar ﬁ vises. Tryk og hold pa skaermen for at lase op.

e Zonerne er stadig varme, eller UDSKUDT SLUKNING er stadig aktiv. Tryk pa @ for at teende
betjeningspanelet.

* Kogepladen er i demo-tilstand. Ring til kundeservice eller dit autoriserede servicecenter.

Hvorfor er betjeningselementerne sveere at bruge?

¢ Fugt eller olie pa betjeningselementerne. Tar dem med en klud og prav igen.

e Du bruger spidsen af din finger til at trykke pa knapperne. Brug i stedet
blommen af fingeren.

Hvorfor laver min kogeplade en brummende lyd ved hgj varme og BOOST?

Det er normalt for induktion. Det bar blive svagere eller stoppe, nar
dusaenker varmeindstillingen.

Hvorfor bliver skaermen sort?

Overophedning pa grund af kogegrej placeret langs fronten af kogepladen. Fjern kogegrejet
eller flyt det til bagerste kogezoner. Lad betjeningselementerne kale af.

Hvorfor kan jeg ikke veelge den varmeindstilling, jeg ensker?

¢ Kogepladen er pa maksimal effekt. Reducer varmeindstillingerne pa andre zoner.

* Kogeplade eller teppanyaki har reduceret effekt for at forhindre overophedning. Lad
den/dem afkgle.

* BOOST er ikke tilgeengelig med parrede kogezoner.
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FEJLFINDING

Hvorfor dannes der kondens pa veegge og skabe?

Dette er normalt for induktion. Dens energieffektive teknologi betyder, at der gar minimal
varme tabt til omgivende overflader. Overflader forbliver kglige, og damp fra madlavning
kondenserer pa dem.

Start emfanget, sa snart du taender for en kogezone, brug grydelag til at lede damp mod
emfanget, og after kondens efter behov.

Hvorfor slukker kogepladen uventet?

¢ Timeout for sikkerhed. Kogepladen slukker automatisk for en kogezone, hvis den er i
gang i leengere tid, uden at effektniveauet sendres. Jo lavere indstilling, jo laengere tid vil
kogezonen veere teendt.

¢ Beskyttelse af skaermen. Kogepladen slukker for at beskytte skaermen, hvis den bliver
overophedet. Se "Sadan bruges induktion".

Hvorfor kan jeg ikke parre kogezoner?

¢ En af zonerne er allerede i brug. Sluk for zonen, og par den derefter.

¢ De zoner, du veelger, kan ikke parres, fordi de er cirkuleere zoner eller zoner
side om side. Du kan kun parre sammenhaengende Smartzones front/bag. Se
"Tilberedningsmuligheder".

Kogegrej

Hvorfor bliver kogegrejet ikke varmt?

¢ Kogegrejet er for lille eller ikke centreret pa zonen.

* Kogegrejet er ikke induktionsegnet. Se "Kogegrej".

¢ Kogepladen er i demotilstand. Ring til kundeservice eller dit autoriserede servicecenter.

Hvorfor laver mit kogegrej knitrende og klikkende lyde?
Nogle induktionsgryder og -pander har metallag, der vibrerer. Dette er normalt.
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FEJLFINDING

Advarsler

Hvorfor vises L) pa displayet?

¢ Intet kogegrej fundet. Kontroller, at det har korrekt starrelse og er centreret pa den
valgte kogezone.
¢ Tjek, at kogegrejet er induktionsegnet.

Teppanyaki

Hvorfor laver teppanyakien knitrende og klikkende lyde?

Massive stalplader skal seette sig under den forste brug. Det er helt normalt. Se "Sadan
bruges teppanyaki".

Hvorfor steger maden ikke godt i kanterne af teppanyakien?

Det yderste omrade af teppanyaki-pladen er den inaktive kogezone. Dette er en
sikkerhedsfunktion, der holder bordpladen eller kakkenelementet kgligt. Se "Sadan bruges
teppanyaki".

Hvorfor samler olie sig pa teppanyaki-pladen?

Teppanyakien bgjer sig ved brug, nar stalet udvider sig og traekker sig sammen. Dette er
normalt.

Hvorfor bliver teppanyakien misfarvet?

Rustfrit stal kan skifte farve, nar det udsaeettes for haje temperaturer i laengere perioder. Se
"Rengering".

Hvorfor kan jeg ikke veelge den temperaturindstilling, jeg ensker?

Teppanyaki har reduceret temperaturindstilling for at forhindre overophedning. Hgjere
temperaturer bliver tilgaengelige, nar produktet er afkalet.
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FEJLFINDING

Emfang

Hvorfor suger emfanget ikke al damp, reg og madlavningslugt ud?

¢ Kogegrej blokerer for emfanget. Vip grydeldgene for at dirigere damp mod emfanget.

e Kogegrejet er ikke i taet nok pa emfanget. Se "Sadan bruges emfang".

¢ Filteret skal rengares. F& mere at vide i "Rengoring af emfangsfilteret".

* Filterboksen vender den forkerte vej. Laft den ud, og drej den.

¢ Kanalsystemet er uteet. Brug gaffatape til at forsegle det. Hvis problemet fortsaetter, skal
du ringe til kundeservice eller dit autoriserede servicecenter.

¢ Kanalen kan veere installeret forkert. Se flere detaljer i installationsvejledningen.

Hvorfor lyder emfanget anderledes end normalt?

Der kan vaere noget i hulrummet. Fjern filterkassen, og kontroller, at intet er faldet deri eller
har lgsnet sig.

Hvorfor taender emfanget ikke, nar jeg abner laget?

¢ AUTOMATISK TZANDING skal veere aktiveret. Se "Indstillinger for emfang" for at
fa mere at vide.

Slid og zelde

Hvorfor er der ridser pa kogepladen?

¢ Kogegrejet bliver skubbet hen over den. Ridser pavirker ikke ydeevnen, men du ber altid
lofte kogegrejet for at undga ridser. Se "Sadan bruges induktion".

* Kogegrej kan have ru kanter. Brug kogegrej med flade og glatte bunde. Se "Kogegrej".

* Nogle renggringsmidler kan veere uegnede. Se "Renggring".

Hvad skal jeg gare, hvis glasset revner eller bliver skaret?

Stop med at bruge kogepladen. Sluk for streamforsyningen pa veeggen, og ring til
kundeservice eller dit autoriserede servicecenter.
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FEJLKODER

Hvordan ved jeg, om der er et problem?
Kogepladen bipper, og en fejlkode vises pa skaermen. Du kan sla lyden fra.

Afhjeelpning
Prov at lzse problemet, og luk advarslen i henhold til instruktionerne pa skaermen.

'E'-fejlkoder
Du kan muligvis afhjeelpe fejlen ved at nulstille kogepladen. Fglg nedenstadende trin:
1 Tryk pa teend/sluk-knappen, og hold den nede for at slukke for kogepladen.

2 Vent et par sekunder, og tryk sa pa teend/sluk-knappen og hold den nede for at taende for
kogepladen igen.

Hvis fejlkoden er vaek, kan du fortseette med at brugekogepladen. Hvis ikke, skal du slukke og
taende for stikkontakten pa vaeggen.

Hvis problemet fortseetter

1 Notér fejlkoden.
2 Kontakt kundeservice eller en autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker. Se service- og
garantihaeftet for kontaktoplysninger.
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AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Forordning om affald af elektrisk og elektronisk udstyr 2013

Europeeisk direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE)
(kun for EU-lande)

Dette apparat er maerket i henhold til de ovenstaende regler. Ved at sikre, at dette produkt
bortskaffes korrekt, hjeelper du med at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljget
og menneskers sundhed, som ellers kan vaere forarsaget af uhensigtsmaessig affaldshandtering
af dette produkt.

Symbolet g pa produktet eller pa de dokumenter, der ledsager produktet, angiver, at
dette apparat ikke ma behandles som husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres til det
relevante indsamlingssted til genanvendelse af elektrisk og elektronisk udstyr. Bortskaffelse
skal ske i overensstemmelse med lokale miljgbestemmelser for bortskaffelse af affald. For
mere detaljerede oplysninger om behandling, nyttiggerelse og genanvendelse af dette
produkt, bedes du kontakte din kommune, dit renovationsselskab eller den butik, hvor du
kabte produktet.
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RETNINGSLINJER FOR ENERGI (UK IE EU)

MODEL ANTAL DIAMETER / ENERGIFORBRUG* ENERGIFORBRUG*
KOGEZONER AREAL KOGEZONE (PR. ZONE) (HELE KOGEPLADEN)
CI302D/CI392D 2 20x25 cm pr. zone 195,6 Wh/kg 191 Wh/kg
Cl604D 4 20x25 cm pr. zone VF 187,5 Wh/kg 191 Wh/kg
VB 191,7 Wh/kg
HF 195,6 Wh/kg
HB 187,8 Wh/kg
Cl764DTB 4 Parring af zoner: VF 180,6 Wh/kg 188 Wh/kg
20x25 cm pr. VB 177,5 Wh/kg
Lille cirkuleer zone: HF 194,2 Wh/kg
17 cm HB 188,7 Wh/kg
Stor cirkulaer zone:
27,5cm
CI905DTTB 5 Parring af zoner: VF 196,9 Wh/kg 191 Wh/kg

20x25 cm pr. zone
Wok: 26 cm

VB 183,6 Wh/kg
HF 190,8 Wh/kg
HB 191,1 Wh/kg

*Energiforbrug for elektriske kogeapparater er beregnet ved hjeelp af falgende standarder: BS EN
50304 og BS EN 60350 - Elektriske komfurer, kogeplader, ovne og griller til husholdningsbrug -
Metoder til maling af ydeevne.

TID TIL
NoDEL AN EF KT TRt 1 STANC® NErVzrwsronsunoer
CI302D/ <0,5W <2W 120 120
CI392D
Cl604D <0,5W <2W 120 120
Cl764DTB <0,5W <2W 120 120
CI905DTTB <0,5W <2W 120 120

Bemaerk: CIT302DX1 og CIT392DX1 er ikke omfattet af standarderne for energiforbrug og standby-
stremkrav, da de er klassificeret som grill.
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RETNINGSLINJER FOR ENERGI (UK IE EU)

Retningslinjer for energibesparelse til CD13DB2, CD13DG2

1 Brug den laveste hastighed, der fanger alle emissioner fra madlavning.

2 Brug en hgjere hastighed til at opfange os under madlavning i stedet for at bruge emhaetten
i leengere tid efter madlavning.

3 Renger fedftfiltre regelmaessigt for at opretholde praestationen.

Bemaeaerk: Begge modeller overholder standarderne EN 61591 og EN 50564 for energieffektivitet
og ydeevne.
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PRODUCENTENS GARANTI- OG SERVICEVEJLEDNING

[=] 8 ]

. Sadan far du adgang til garanti- og servicevejledningen

Scan QR-koden med din smartphone for at fa adgang til din garanti og
E bestille service, eller se online pa:

Storbritannien
https://www.fisherpaykel.com/uk/help-and-support/warranty-information

Irland
https://www.fisherpaykel.com/ie/help-and-support/warranty-information

Europa
https://www.fisherpaykel.com/eu/help-and-support/warranty-information

Singapore

https://www.fisherpaykel.com/sg/help-and-support/warranty-information

Dette produkt er designet til brug i et privatmiljg (boligmiljg). Dette produkt er ikke designet
til kommercielt brug. Enhver form for kommerciel brug pavirker producentens garanti for
produktet.

Kontakt kundeservice hos Fisher & Paykel for at kabe reservedele. Der kan fas reservedele til
alle Fisher & Paykels produkter i mindst 10 ar fra produktionsdatoen.
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KUNDESERVICE

For du tilkalder service eller assistance

Kontrollér de ting, som du selv kan gare. Se brugervejledningen, og kontroller:
1 Produktet er installeret korrekt.

2 Du er bekendt med dets normale betjening.

3 Du har leest afsnittene "Fejlkoder" og "Fejlfinding".

Hvis du stadig har behov for hjeelp eller dele efter at have kontrolleret disse punkter, skal du
kontakte naermeste autoriserede Fisher & Paykel-servicetekniker, kundeservice eller du kan
kontakte os via vores websted fisherpaykel.com.

Hvis du har behov for hjelp i Storbritannien eller Europa
Ring til Fisher & Paykel Kundecenter og tal med en af vores kundeservicekonsulenter.

Gratis: 08000 886 605
Websted: fisherpaykel.com

Postadresse:

Fisher & Paykel Appliances Ltd.
420 Cob Drive, Swan Valley
Northampton NN4 9BB
Storbritannien

Hvis du har behov for hjzelp i Irland
Ring til Fisher & Paykel Kundecenter og tal med en af vores kundeservicekonsulenter.

Gratis: 1800 625174 eller 01 807 7960
Websted: fisherpaykel.com

Postadresse:

Fisher & Paykel Appliances Ltd.,
Unit 2D Corporate Park,

Swords Dublin, Irland

Hvis du har behov for hjzelp i Singapore
Ring til Fisher & Paykels kundeservicecenter og tal med en af vores kundeplejekonsulenter.

Telefon: +65 6741 0777
Websted: fisherpaykel.com
E-mail: sg.customercare@fisherpaykel.com

Postadresse:

Fisher & Paykel Appliances

51 Kampong Bugis

#01-05 Kallang Riverside Condominium
Singapore 338986
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KUNDESERVICE

Hvis du har behov for service

Fisher & Paykel har et netveerk af autoriserede Fisher & Paykel-serviceteknikere, der kan udfgre
enhver nadvendig service pa dit apparat. Vores kundeservicecenter kan anbefale en autoriseret
Fisher & Paykel-servicetekniker i dit omrade. Eller du kan booke en online pa fisherpaykel.com/
uk/help-and-support, fisherpaykel.com/ie/help-and-support, fisherpaykel.com/eu/help-and-
support eller fisherpaykel.com/sg/help-and-support.

Hvis du ringer, skriver eller kontakter vores hjemmeside bedes du oplyse:

Navn og adresse, modelnummer, serienummer, kabsdato og en komplet beskrivelse af
problemet. Disse oplysninger er ngdvendige, for at vi kan reagere bedre pa din anmodning
om hjeelp.

Udfyld og gem til senere brug:

Model

Serienr.

Kgbsdato

Kaber

Forhandler

Afdeling

By

Land
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2026. Alle rettigheder forbeholdes.

Modellerne, der vises i denne vejledning, fas muligvis ikke pa alle markeder
og kan aendres uden varsel.

Produktspecifikationerne i denne vejledning gaelder de specifikke produkter og
modeller, der er beskrevet pa udgivelsesdatoen. Disse specifikationer kan aendres uden

varsel pga. vores politik om Igbende produktforbedring.

Angaende aktuelle oplysninger om modeller og specifikationer i dit land, kan du besage
vores hjemmeside eller kontakte den lokale Fisher & Paykel-forhandler.
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